GRAPPA BRENTE —
GRAN RISERVA ARTIGIANALE BRENTI=
INVECCHIATA 21 ANNI

50,7% ALC BY VOL
0,70L

SINFONIA ORGANOLETTICA DALLA
COMPLESSITA E DELICATEZZA UNICHE

SUPER LIMITED EDITION

—

Brenté 21 anni & una grappa di straordinaria eleganza,
ottenuta dalla distillazione di vinacce selezionate
di Prosecco e Pinot Nero. Invecchiata per 21 anni
in pregiate barriques tonneaux del ns magazzino
invecchiamento. Viene imbottigliata a gradazione “cask
strength”, mantenendo la stessa gradazione con cui
ha riposato durante 1’invecchiamento. Si distingue
per il suo colore ambrato intenso e il bouquet
raffinato, con note complesse di vaniglia, cacao,
spezie dolci e miele. Al palato é morbida, rotonda e
straordinariamente persistente.
Ideale per momenti di meditazione o degustazioni
GRAPPA esclusive.

gran riserva Da servire a temperatura ambiente.
ARTIGIANALE
Brenté 21 Years is a grappa of extraordinary elegance,
crafted from the distillation of carefully selected
Prosecco and Pinot Noir pomace. Aged for 21 years
in fine barriques and tonneau from our aging cellar,
it is bottled at cask strength, preserving the same
alcohol content it held during maturation. It stands
out for its deep amber colour and refined bouquet,
offering complex notes of vanilla, cocoa, Sweet spices,
and honey. On the palate, it is smooth, rounded, and
remarkably persistent.
Perfect for moments of meditation or exclusive
tastings. Best served at room temperature.




