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Cod. 4876 AQUALUCE NAVY GIN 57,5° 0,7LT IT

GIN ARTIGIANALE ITALIANO

L’equipaggio della Marina Britannica, tra il 1600 e il 1700, veniva spesso ripagato con del Gin e per capire se il
distillato fosse di buona qualita i marinai erano soliti effettuare la prova della polvere da sparo. Se la polvere da
sparo, una volta bagnata col gin, prendeva ancora fuoco allora la prova era superata a conferma che il distillato

avesse almeno 57° e non fosse annacquato.

La maggiore gradazione alcolica accentua il gusto balsamico delle botaniche alpestri e ne esalta I’espressione
aromatica. Viene ancora distillato in due alambicchi di rame da 100 litri e si compone di 12 “botaniche”, di cui

le principali sono: ginepro, cumino, alloro, luppolo e carvi.
Al palato ¢ morbido e persistente, I’aroma erbaceo ¢ bilanciato da tenui sentori amari

BOTANICHE
Ginepro, Ginestra, Timo Selvatico, Iris, Biancospino, Carvi
Rosa Canina, Angelica, Genziana, Cumino, Alloro, Luppolo

FLOREALE (fiori bianchi)
TOSTATO FLORAL (white flowers) ~ FLOREALE (miele)
TOASTED FLORAL (honey)

LEGNO FLOREALE (lavanda)

FLORAL (lavander)

AGRUMI
CITRUS FRUITS

SPEZIE
SPICES

BALSAMICO FRUTTA FRESCA
BALSAMIC FRESH FRUIT
SOTTOBOSCO FRUTTA ROSSA
UNDERGROWTH RED FRUIT
VEGETALE SECCO FRUTTA COTTA
DRY VEGETABLE COOKED FRUIT

ERBE AROMATICHE FRUTTA ESSICATA
POTHERBS  VEGETALE FRESCO  DRIED FRUIT
FRESH VEGETABLE
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